Restaurant

Braubaus Bohnsdotf

Buntzelstrasse 89-12526 Berlin
Tel.: 030/ 676791713

................... Ya gasfmnomi.sc/)es ziel in

Bobhnsdorf!



FESTE FEIERNY

GANZ NACH I/IREIV (()d/vswf/v

Sehr geehrter Gast,

Wir bedanken uns sehr berzlich fiir lhr Interesse an
unserm Hause.
£s qibt noch viel zu planen und zu organisieren,

damit lhre Feier ein unoergess/ic/)es [rel:gnis wird.

Qir sind lhnen dabei qerne behilflich!
Herzlich @illkommen!
(thr Andreas Balster
&

Team

RﬁUMUCHI(EIT N

Unser Restaurant fiir 10 bis 70 Personen lidt
Sie jederzeit zum Esse, Feiern ein
So finden Sie auch fiir lhre Feier bei uns den

passenden Rabhmen.



Mendis

Unser Festmendi

Rinderkraftbriihe mit frischen Gemdisestreifen und Eierstich.
Jungschweinebraten und Rinderschmorbraten in Burgundersauce.
Feine Gemdiseplatten, Petersilienkartoffeln, Kroketten.
Oanilleeis mit heillen Kirschen oder Rote Griitze

mit Oanillesauce.

Preis pro Person: 16.00 €

Mend ,Haustfrauen Art”

Hcihnerbrihe mit Reis und Spargel
Rinderroulade gefiillt mit Gewdirzqurken und Bauchspeck in feiner
BratensoBe dazu Apfelrotkohl und Salzkartoffeln
Rote Griitze mit Oaniflesolle

Preis pro Person: 16.50 €

Sauerbraten Mendi

Rinderkraftbriibe mit viel Fleisch und Eierstich
Rheinischer Sauerbraten in feiner Mandel — Rosinen — Sofle mit
KartoffelkloBen und Salzkartoffeln dazu Rotkohl und Apfelkompott

Rote Griitze mit Oaniflesole

Preis pro Person: 17.00 €



Warme Haa,gfg&nge

Grillschinken

Jangsc/)meinesc/)inken gut gewdirzt, in der Schwarte gebraten mit
warmen Speckkarfoﬁé/sa/af und Gemischten Salaten, doazu

hausgemachtem Brotrad, im C/)aﬁng Dishes angerichtet.
Reicht garantiert fiir 1S Personen: 130.00 €
Jede weitere Person: 9.00 €

Jangsc/)meinerﬁcken

Mit griinem Pfeffer und magerem Mett gefiillt, mit Rostkartoffeln

und hausgemachtem Krautsalot. Im Chafing Dishes angerichfet.
Reicht garantiert fiir 10 Personen: 130.00 €
Jede weitere Person: 13.00 €

Geptefferte Rinderhéifte

In Rotwein geschmort, mit Creme Fraiche und hausgemachten

Spdtzle, Tomatengurkensalat in Ess{q—él—ﬂressing.
Reicht garantiert fiir 10 Personen: 140.00 €
Jede weitere Person: 14.00 €

Filetpfanne ,Art des Houses”

Orei saftige Schweinelendchen mit C/mmp{gnons in

Sahnesauce, Sauce Bernaise, Bratkartoffeln und Mischgemdise.

Preis pro Person: 13.00 €



Garicher Kolbsgeschnetzeltes

Kalbsstreifen in feiner Champ{gnonrahmsauce mit Kochschinken-
streifen und einem Hoauch Mq/oran abgerundef. Dazu /)ausgemac/)fe
£ierspdfz/e oder Berner Rosti und /(opf.‘sa/af in Krauter-Sahne-

Dressing.

Preis pro Person: 17.00 €

Filetstreifen ,Stroganoff”

Geschnetzeltes vom Rinderfilet mit Gurken-Schinken-Streifen
und Cbamplgnons in feiner Brafenjas mit einem Hauch Weinbrand
abgerundet. Dazu Reis oder Kroketten und Guckererbsen

mit Sauce Hollandaise.

Preis pro Person: 186.50 €

SpieBbraten ,Plilzer Art”

Jungsc/)a)einenacken gespickt mit Zwiebeln, gewdirzt mit Paprika
und einem Houch Knoblauch, dazu Schmorzwiebeln und warme
Speckkartofteln und Salot der Saison.

Preis pro Person: 14.00 €



Buffets

ab [0 Personen:

Buttet No. 1

hausgemachte Soljanka
Kassler auf' Sauerkraut
Kartoffelsalat in Essig — O/ Dressing mit frischen Kriutern
kleine Partybouletten, Rollmépse, Eiersalot
Schweinskoptsiilze an Remoulodesauce
Salomiplatte mit Mixed Pickels
frische Salate der Saison
Harzerroller, Sc/)ma/zfopf‘
Brotkorb mit wiebelbrot und Butter

Preis pro Person 19.50 €

Bufret No. 2

hausgemachte Gulaschsuppe
Hahnchenschenkel auf Maisrisotto
cwiebelmett und Mixed Pickels
Schinkenplatte von rohem und gekochtem Schinken
Wurst-, Kiseplattes Kaviareier
Partybuletten mit Luwiebeln
Nudel- und Kartoffelsalot
Brot und Brétchenkorb
Butter und Schmalz

Preis pro Person 21.50 €



Buftet No. 3

Chili con Carne
Schweinekrustenbraten auf Weilkraut
Raucherfischplotte
Salami-, Kiseplotte
Schinkenplatte
72 gefiilfte Eierplatte
Partybouletten
Kartoftelsalat mit Mayonnaise
Specksalot
Brot und Brétchenkorb
Schmalz und Butter

Preis pro Person 24.50 €

Platz fiir (hre Notizen:




ODER SIE STELLEN SICH IHR BUFFET SELBST ZUSAMMEWN:

[ Forellenfilet mit Sahnemeerrettich und Preiselbeeren
100qg Steinhuder Riucheroal

I Crevettencocktoil in feiner Cocktailsauce

10 Roastbeeftollchen mit Meerrettich

I Schweinemeduiflons mit verschiedenen Friichten garniert
[ Putenbrust-Schnitzel mit Tomaten -, Zitronengarnitur

I [ Schweineschnitzel mit Zitronengarnitur

[ Schinkenrillchen mit Stangenspargel und Mogonnaise

[ Ky. Mett-logel mit Zwiebelringen

100 g Roastbeet, Medium gebraten

Kiiseauswahl auf Holzbrett, mit Kisespeziolitiiten

und Garnitur Pro Person

Kaseigel auffrischer Ananas mit Mandarinen,

Trauben, Ofiven, usw. Pro Sticker
Fischplatte mit Craved Lachs, Raucher-Aal,
Forellentilet und Krabben Pro Person

CANAPES: (auf franzésischem Stangenbrot)
Schweinebraten und Mixed Pickels
Schweinelendchen mit Friichten
Gekochter oder roher Schinken
Medium gebratenes Roastbeef mit Sahnemeerrettich
Gerduchertes Forellenfilet mit Preiselbeermeerrettich
Frisches Schweinemett mit Lwiebeln
Internationale Kasesorten mit Trauben

Gerducherte Putenbrust

Craved Lachs

3.00€
7.00€
850€
7.50€
3.00€
270€
270€
1.710€
92.60€
S.00€

9270€

0.40<

9.50 €

1.60 €
3.90 €
2.50€
3.90 €
3.20€
2.40<
2.50€
2.00<€
2.10€



AUS DEM SUPPLENTOPE:
Ungarische Gulaschsuppe, feurig pikant

Tomafensuppe mit Sahne und Gin abgerandet
Rindﬂeisc/)sappe mit Eierstich
Franzésische Za)iebe/suppe mit Buttercroutons

Broccolicreme mit Lachsstreifen

SALATE.
100q Gefligelsalat ,,Howaii”
100qg Rindfleischsalot , Tataren Art”
100g Waldorfsalat mit Nissen und Apfelsticken
100q Heringssalot ,Hausfrauen Art”
100q Krautsalat
100g Tomaten-Gurken-Kisesalat in Ess{q—él—[)ressing

DESSERT:
Bayrische Creme mit Sauerkirschen pro Person:
Rote Griitze mit Oaniflesauce pro Person:
Rot- oder Weibweincreme mit Trauben  pro Person:
Obstsalat von frischen Friichten pro Person:
Dicken Milchreis

mit Friichte oder Gimt und Gucker pro Person:

3.20€
3.20€
3.00 €
3.50 €
3.40 €

2.00€
2.00€
2.20€
2.10€
1.50€
2.00<

3.00€
3.20€
3.50€
3.00€

2.70 €






