
Biergeschichte  
Das flüssige Bier der Klöster  
Ursprünglich bezweckten die 

Mönche mit dem Bierbrauen 

die Gewinnung einer nahr- 

haften Getränk als Beikost zu 

Mahlzeiten, die vor allem  
während der Fastenzeit sehr  

schmal waren. 
Bier war immer erlaubt, denn  

„was flüssig ist, bricht kein 

Fasten“ 
Und so berichten uns die Chro- 

nisten, dass das Permit für den  
Bierverzehr je Klosterbruder  

bei erstaunlichen fünf Maß  

am Tag gelegen haben soll!  

 

Gastgeber zu sein und Gäste zufriedenstellend 
zu bewirten, 

 galt immer als Ausdruck einer verfeinerten 
Lebenskunst. Unseren Gästen genussreiche 
Stunden zu bereiten und sie die Sorgen des 

Alltages vergessen zu lassen, 
 erfüllt uns mit Freude und Stolz. 

Aber wie schwer ist es, dieses Ziel zu erreichen. 
Wir versichern Ihnen, dass wir uns die Aufgabe 

gestellt haben, Gastronomie mit Herz zu 
vermitteln. Der gastronomische Beruf ist eine 
Berufung zur Dienstleistung am Gast, der viel 
Mühe und Aufregung erfordert, aber niemals 

die Gewissheit 
 des Erfolges garantiert. 

Der Grundsatz, den Gast zu verwöhnen und 
somit zur Wiederkehr zu bewegen, ist für uns 
das gesteckte Ziel, und wir sind glücklich, es 

immer wieder zu erleben. Um Ihnen ihre 
besonderen Wünsche sorgfältig erfüllen zu 

können, werden alle Speisen frisch zubereitet. 
Dabei können Wartezeiten entstehen. Wir bitten 
Sie, uns mit etwas Geduld entgegenzukommen. 

 
Seien Sie unser anspruchsvoller Gast. Sie 

sollen sich jederzeit bei uns wohlfühlen. Wenn 
es Ihnen bei uns gefallen hat, so empfehlen Sie 
uns bitte weiter. Sollten Sie einmal nicht ganz 
zufrieden gewesen sein, so lassen Sie es uns 

bitte wissen. 
 

Wir wünschen Ihnen eine angenehme Zeit...       
     Ihre Andreas Balster & Team 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fleischgerichte:  
Hausgemachte Kohlroulade  
in Specksoße mit Salzkartoffeln  6.90 € 
Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit Gemüse der Saison und Bratkartoffeln 7.10 € 
Schweineschnitzel „Jagdherr“ 
in Pilzrahmsoße mit Bratkartoffeln  7.80 € 
Spanferkelbraten in Biersauce 
mit böhmisch Kraut Salzkartoffeln o. Klöße 7.90 € 
Schweinerückensteak  
mit Würzfleisch überbacken und Pommes Frites 8.20 € 
Schweinelendchen in Pfefferrahmsoße 
mit Grünem Pfeffer, Bratkartoffeln  
und Salatgarnitur  8.50 € 
3 kl. Schweinelendchen 
auf Bratkartoffeln und Mischgemüse dazu Pilzsoße  8.70 € 
Grillteller 
1kl.Schnitzel, Schweinelendchen, kl. Rumpsteak 
Bratkartoffeln und Salatgarnitur  10.70 € 
Rumpsteak mit Kräuterbutter 
Bratkartoffel o. Pommes frites  10.80 € 
Rumpsteak „Béarnaise“ 
mit Brokkoliröschen und Sauce Béarnaise  
dazu Kroketten  11.80 € 

 
 
 

aus Neptuns Reich :  
ganze Forelle  
in Mandelbutter mit Salzkartoffeln und  
Gurkensalatgarnitur 9.80 € 
Zanderfilet 
in Ananas-Curryrahm dazu Butterreis
 10.90 € 
 

Passend zu unserem Hausgebrautem:  
Strammer Max 
vom Treberbrot, gek. Schinken und  
2 Spiegeleiern, Salatgarnitur  3.40 € 
Frisches Tartar  
mit Sardellen, Zwiebeln, Kapern 
und Knoblauchbrot  5.90 € 

Aus dem dampfenden Suppentopf: 
Brokkolicremesuppe mit Sahnehaube  2.70 € 
Zwiebelsuppe mit Käse überbacken 2.90 € 
Kartoffelsuppe mit Lauch und Speck  3.00 €  
Hausgemachte Soljanka 3.20 € 
 

 

Wir bieten Ihnen Räume 
bis zu 100 Personen 

für Betriebsfeiern, Taufen, 
Geburtstage, 

Jugendweihen  u.s.w. 
Sprechen Sie uns an!!!! 

BB ii ee rr kk aa rr tt ee   
Probieren Sie doch mal,  

alles mit unserem hausgebrautem Bier !!!  

Bohnsdorfer Biersuppe 
mit hellem Bier und Fleischeinlage 3.50 € 

Biereierkuchen 
mit Bauchspeck und Salatgarnitur 4.50 € 

Brauerteller 
Nackensteak in hellem Bohnsdorfer mariniert 

mit Zwiebeln und Bratkartoffeln 7.80 € 
Biergulasch nach „Braumeister Art“ 

mit böhmisch Kraut dazu  
Petersilienkartoffeln oder Klöße 7.80 € 

Fischfilet in Bierrahmsoße 
pikant gewürzt mit Petersilienkartoffeln  

und Salatgarnitur  8.40 € 
 

Jeden Tag Kaffee 
und Kuchen 
ab 14.30 Uhr  
bis 17.00 Uhr 

Angebot: 
1 Stück Kuchen 
1 Tasse Kaffee 

3.50 € 

Wir bieten Ihnen Räume 
bis zu 120 Personen 

auf zwei Etagen 
für Betriebsfeiern, Taufen, 

Geburtstage, 
Jugendweihen  u.s.w. 
Sprechen Sie uns an!!!! 

Sie können unser 
Treberbrot auch kaufen : 
Heute bestellen morgen 

frisch auf den Tisch, 
fragen Sie nach!! 

Wir bieten Ihnen: 
- selbst gebrautes Bier 
- Sonnenterrasse 
- Saisonspezialitäten  
- Buffetangebote 

haben Sie noch einen Wunsch 
fragen Sie uns !!! 

alle Preise inklusive MwSt und Bedienung 

Beachten Sie unsere 
Tischaufsteller mit 
Sonderaktionen und 

Sonderkarten! 

 

Probieren Sie doch mal  
unser hausgebackenes 

  TREBERBROT  
ZWIEBELSCHMALZ 

1.70 €  

 

Knackige Salate: 
Gemischter kleiner Salat  2.20 € 

Gemischter großer Salat 4.10 € 
 

Große gemischte Salatplatte 
 - Schinken-Käsestreifen  4.90 € 

- Thunfisch und Zwiebeln 5.40 € 

- Kross gebratenen 

    Putenstreifen              5.60 € 

Köstliche Kleinigkeiten:  
Toast „Hawaii“ 

Schinken, Ananas Käse 

überbacken 3.80 € 
 

Hausgemachtes 

Würzfleisch mit Käse 

überbacken dazu Toastbrot

 3.90 € 
 

Bauernfrühstück 

mit Speck, Zwiebeln und 

Gewürzgurken  5.40 € 
 

Kl. Rückensteak auf Toast 

mit fr. Tomaten und Käse 

überbacken  5.60 € 

und zum Schluss noch ein Dessert :  
Rote Grütze  
mit Vanillesoße oder -Eis   3.00 € 
Portion gemischtes Eis 3.00 € 
Portion gemischtes Eis  
mit Fruchtcocktail  3.50 € 
Ananasringe gebacken 
mit Vanilleeis und Sahne 3.90 € 
Portion Schlagsahne  0.80 € 

SSeenniioorreennppoorrttiioonn??  
FFrraaggeenn  SSiiee    

uunnss  !!!!!!  


